FORRATTER

ASIAN STEAK TARTAR
R&biff med Kapris, Friterad Schalottenlék, Sriracha & Sesam-sojamajonas

PELLE JANZON
Carpaccio med Léjrom, Aggula & Pepparotsdressing

VIT SPARRIS MED LOJROM & FORELLROM
Serveras med Sandefjordséds, Orter & Krispig Schalottenlék

VIT SPARRIS MED BAYONNESKINKA
Serveras med Hollandaisesés, Orter & Krispig Schalottenlék

TOAST SKAGEN
Klassisk Skagenréra serverad pd Rostat Bréd. Toppad med Dill & Citron

VARMRATTER

UGNSBAKAD TORSK
Varm Tartarsés, Krispig Potatis, Friterad Kapris, Cornichons & Spetskal

MOULES FRITES
Vitt vin & Gradde. Serveras med Pommes frites & Aioli

KRAMIG PESTORISOTTO
Med Parmesan, Krispig Scharlottensk & Graslok

BIFF RYDBERG B
Tarnad Oxfilé, Sauterad Gullsk, Stekt Potatis, Senap & Aggula

TOAST SKAGEN

Klassisk skagenréra serverad pé rostat brod

BIFF RYDBERG
Tarnad Oxfilé, Sauterad Gullsk, Stekt Potatis, Senap & Aggula

CREME BRULEE
Klassisk Fransk Creme Brilée

155 kr

195 kr

185 kr

180 kr

150 kr

320 kr

265 kr

235 kr

445 kr

FRAN GRILLEN

VALJ KOTT & 3 TILLBEHOR

SVENSK MAJSKYCKLING 275 kr

ORTMARINERAD FLASKFILE 255 kr

SVENSK RYGGBIFF 180G 365 kr

GRILLAD OXFILE 180G 448 kr
11 BEHOR

POMMES FRITES

TRYFFELROSTAD POTATIS MED VASTERBOTTEN
POTATISGRATANG

POTATISPURE

« TRYFFELROSTAD SPETSKAL

« HARICOTES VERTS MED VITLOK & ORTER

« HONUNG & SENAPSROSTADE MOROTTER

BLANDAD TOMAT & LOKSALLAD

SASER
« BEARNAISESAS
« KRAMIG SENAPSSAS
+« GRONPEPPARSAS
« RODVINSSAS
« ORT & VITLOKSSMOR

DESSERTIER

CREME BRULEE
Klassisk Fransk Créme Brilée

SORBET I CAVA
Glassery's Sorbet upptoppad med Cava

EARL GREY PANNACOTTA

Storséljaren! Kommer med Péron-Vaniljkompott & en syrlig Hallonsorbet

109 kr

145 kr

125 kr



	FÖRRÄTTER
	VARMRÄTTER
	Menypaket
	648 kr

	FRÅN GRILLEN
	TILLBEHÖR
	SÅSER
	DESSERTER
	Allergier? Fråga personalen!



